So a Schmarr’n!

Zerrissener Genuss — Kaiserschmarren
Kiichenparty am Nachmittag

Ein geselliges Back- und Genusserlebnis:
Gemeinsam wird der traditionelle
Kaiserschmarren zubereitet, verfeinert und
natdirlich frisch aus der Pfanne genossen.

Perlage’ | Sekt, Franciacorta &
Champagner — Schaumweinverkostung

Lernen Sie erlesene Schaumweine kennen und
tauchen Sie ein in die Welt der Aromen,
Rebsorten und Terroirs — fachkundig begleitet
und genussvoll inszeniert mit Sommelier Gerd
von der Weinkellerei Meraner.

Gold im Glas — Honigkunde im Otztal

Spannende Einblicke in die Welt der Bienen
und die Herstellung regionaler Honigspezialitaten
aus dem Otztal — inklusive Verkostung.

Hochprozentig gut — Fiihrung durch die
Edeldestillerie Mair inkl. Verkostung

Blicken Sie hinter die Kulissen traditioneller
Brennkunst. Bei einer Flihrung durch die
Edeldestillerie Mair erfahren Sie alles Uber
Herstellung, Lagerung und Qualitat edler
Destillate mit anschlieBender Verkostung.

Von der Wiese auf den Teller —
Krauterkunde mit Kiichenchef Alex

Gemeinsam mit unserem Klichenchef entdecken
Sie heimische Wild- und Gartenkrauter.
Erfahren Sie Wissenswertes Uber Wirkung,
Verwendung und kreative Einsatzmdglichkeiten
in der Kliche.
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